Vanilleso Be

6 Eier
4 EL Zucker
2 Pack. Vanillezucker
1 Stange Vanilleschote
11 Milch

Vanilleschote langst
einschneiden und das Mark
herauskratzen. Vanillemark,
Eier oder Eigelb und Zucker
mit dem Mixer mindestens 5

Minuten cremig rUhren.
Milch unterrihren und Uber
einem heiBen Wasserbad mit
einem Schneebesen
aufschlagen - bis die Masse
dicklich und heiB ist. SIE DARF
NICHT KOCHEN.

In Glaser fillen und in den
Kuhlschrank.

Halt sich im Kuhlschrank ca. 1
Woche.

Passt gut zu Roter Gritze,
Erdbeeren,..



