Huhhertrilkkassee
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Das Hahnchen salze 4
Topf geben. Diesen da 3/4
mit Wasser flllen. Die Zwiek 3
schéalen und vierteln. Suppengrin

waschen und klein schneiden und
in den Topf geben. 2 TL: und
Gewilrze dazu, zum Kochen

bringen und kdcheln lassen - bis

das Fleisch gar ist. Das dauert ca.

40-60 min bei einem

Brathahnchen; mindestens 2

Stunden bei einem Suppenhuhn.
das Huhn gar ist kannst du

Brihe hine
daraufhin etwas
Minuten unter ,_




